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DOMAINE PARES BALTA 
PÉNEDES I ESPAGNE 

APPELLATIONS 
Pénedes 

Priorat 

Ribera del Duero 

 

L’histoire de Pares Balta commence en 1790, lorsque les premières vignes du Domaine ont été 
plantées autour de la maison familiale. Aujourd’hui, les deux frères Joan et Josep Cusiné sont la 

troisième génération à conduire l’exploitation en agriculture biologique et biodynamique. 
Accompagnés de leurs femmes œnologues, ils produisent des vins pures et authentiques. 

ENCEPAGEMENT 
 

Xarel·lo, Macabeu, Parellada, 
Malvasia de Sitges, 

Sauvignon, Chardonnay 
 

Grenache, Sumoll, Pinot Noir, 
Cabernet S., Syrah 

 
 

SUPERFICIE 
 

190 ha 
DEMARCHE 

 
Biologique 

Biodynamique 

CERTIFICATION(S) 
 

PRODUCTION 
 
 

700 000 
bouteilles / an 

 

« Le plaisir de faire découvrir la poésie et la 
diversité de nos terroirs méditerranéens et 
ibériques, leurs traditions et cépages 
ancestraux. Nos vins sont le résultat d’un 
travail familial en accord avec la nature avec 
pour objectif d’être les compagnons 
inséparables de la gastronomie. » 

 
CÉDRIC MORVAN 

CE QU’ON AIME 

¥ L’alliance tradition-innovation. La famille Cusiné a 
pour ambition de transmettre les traditions de 
leurs ancêtres tout en faisant évoluer leurs vins 
vers toujours plus de modernité et de qualité. 
Ainsi, ils replantent de vieux cépages, ils 
changent les méthodes de vinification, ils 
expérimentent pour proposer des vins sains et 
représentatifs de leurs terres. 

The White Queen
In Blanca Cusiné, the traditional variety 
Xarel·lo is joined with the two historic grape 
varieties in sparkling wine, Chardonnay and 
Pinot noir. Every one of them under the 
influence of the climate and the soil in the high 
mountains of Penedes. 
The Pinot Noir in this cava is vinified like a 
Blanc de noir to offer an elegant and refined 
sparkling wine.

81% Xarel·lo, 9% Chardonnay and 10% Pinot 
Noir cultivated applying Organic and Biodynamic 
farming.

Chardonnay and Xarel·lo were fermented in 
stainless steel tanks at 16°C. Pinot Noir was 
fermented in new French oak barrels at 20˚C. 

Second fermentation in the bottle following the 
traditional method, with ageing for 80 months.

Pinot Noir has aged over lees during two months 
with battonage practiced three times per week.

Golden yellow color, a result of its longer ageing.

Intense aroma with dehydrated fruits, toasted notes 
and subtle touches of fruit compote.

Elegant entrance in the mouth with very good 
acidity, smooth carbonic and memories of toasted 
and nuts notes at the end.

Serve at 8-10°C.

Ideal with a great variety of dishes. Perfect with 
Catalan cream and pine nut ‘coca‘.
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